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КРАСНЫЕ ВИНА
Выдержанные вина с ЗНМП «Южный берег Тамани» 

«Шато Тамань Резерв»

Каберне Синьятюр 1500Р
сухое красное

Саперави Синьятюр 1500Р
сухое красное

Вина выдержанные с ЗГУ «Кубань» 
«Высокий Берег. Графит»

Мерло Графит 2000Р
сухое красное

Вина с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров» 
«Шато Тамань»

Красностоп-Саперави 
Терруарное

1350Р

сухое красное

400Р

Саперави Нюд 1200Р
сухое красное

350Р

Селект Руж 900Р
сухое красное

Натюр Виолет 800Р
сухое красное

Цвайгельт Пар ла Мер 1000Р
сухое красное

300Р

Вина с ЗГУ «Кубань» «Высокий Берег»

Каберне Совиньон 1100Р
сухое красное

Сира 1100Р
сухое красное

Вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» ARISTOV

Анима Мисчела 1000Р
сухое красное

300Р

Анима Анчелотта 1000Р
сухое красное

Каберне Совиньон 1200Р
сухое красное

Шато Тамань Резерв 1500Р

ВЫДЕРННЫЕ ИГРИСТЫЕ ВИНА
Игристые вина с ЗНМП «Южный берег Тамани» 

«Шато Тамань Резерв»

полусладкое белое

Шато Тамань Резерв 1500Р450Р
экстра брют белое

Шато Тамань Резерв 1500Р
экстра брют розовое

Игристые вина с ЗНМП «Южный берег Тамани» 
ARISTOV. Cuvee Alexander

Блан де Нуар Кюве Александр 1700Р
экстра брют белое

Блан де Блан Кюве Александр 1700Р500Р
экстра брют белое

500Р

Розе де Пино Кюве Александр 1700Р
экстра брют розовое

Игристые вина с ЗГУ «Кубань» «Высокий Берег»

Высокий Берег Графит 1200Р
экстра брют белое

Высокий Берег Графит 1200Р
экстра брют розовое

БЕЛЫЕ ВИНА
Выдержанные вина с ЗНМП «Южный берег Тамани»

 «Шато Тамань Резерв»

Шардоне Синьятюр 1500Р
сухое белое

450Р

Вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» «Шато Тамань»

Шардоне Терруарное 1350Р
сухое белое

400Р

Селект Блан 900Р
сухое белое

Натюр Верт 800Р
сухое белое

Грейп Дэнс 800Р
сухое белое

Совиньон Пар ла Мер 1000Р
сухое белое

300Р

Вина выдержанные с ЗГУ "Кубань" 
«Высокий берег"

Рислинг Зеленая серия 1200Р
сухое белое

Вина с ЗГУ «Кубань» «Высокий Берег»

Мюллер-Тургау 1100Р
сухое белое

Грюнер Вельтлинер 1100Р
сухое белое

Вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» ARISTOV

Рислинг 1200Р
сухое белое

350Р

Верде 1000Р
полусухое белое

300Р

350Р

450Р

Интенсо Россо Кюве Александер 3000Р
сухое красное

ВИННАЯ РТА

Блан де Нуар Кюве Александр
Миллезимато 2022

2750Р

экстра брют белое

ИГРИСТЫЕ ВИНА
Игристые вина с ЗГУ «Кубань. 

Таманский полуостров» «Шато Тамань»

Селект Блан Шато Тамань 900Р

300Р

брют белое

Селект Блан Шато Тамань 800Р
полусладкое белое

Селект Розе Шато Тамань 800Р

300Р

брют розовое

Пар ла Мер Пино Блан 1100Р
брют белое

Игристые вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» «ANIMA ARISTOV»

Миллезимато 1000Р300Р
брют белое

Миллезимато Розе 1000Р300Р
брют розовое

Игристые жемчужные вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» «Шато Тамань. Fleurs du Sud»

Флёр ду Сюд Мускат 800Р
сладкое белое

Пино Гриджио Блаш 1000Р300Р
брют розовое

Пар ла Мер Пино Нуар 1100Р
брют розовое

Флёр ду Сюд Розе 800Р
полусухое розовое

250Р

Пино Гриджио 1000Р
сухое белое

300Р

РОЗОВЫЕ ВИНА
Вина с ЗГУ «Кубань. 

Таманский полуостров» «Шато Тамань»

Цвайгельт Терруарное 1350Р
сухое розовое

Селект Розе 900Р
сухое розовое

Пар ла Мер Коралл 1000Р
сухое розовое

300Р

Грейп Дэнс 700Р
сухое розовое

Вина с ЗГУ «Кубань» «Высокий Берег»

Розе 1350Р
сухое розовое

Сира 1100Р
сухое розовое

300Р

400Р

400Р

ОРИГИНАЛЬНЫЕ ВИНА
Вина с ЗГУ «Кубань.Таманский полуостров» «Шато Тамань»

Селект Оранж 1000Р
полусухое белое

300Р

Сладкие выдержанные вина с ЗНМП «Южный Берег Тамани»

Цитронный Магарача 2750Р
сладкое белое

Ликерные вина крепкие выдержанные с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров»

Мускат Гранд Десерт 1000Р
десертное белое

300Р

Низкоалкогольные вина с ЗГУ 
«Кубань. Таманский полуостров»

Аристов 8 650Р
сухое белое

Аристов Артэ Просека 1000Р
брют белое

Нектар Гранд Десерт 1000Р
десертное красное

300Р

Шато Тамань Резерв 48 месяцев 4200Р
экстра брют белое

450Р

450Р

450Р

Сира Графит 2000Р
сухое красное

300Р

бокал бутылка бокал бутылка бокал бутылка бокал бутылка

250Р

Аристов Артэ Сласти 1000Р
сладкое белое

Намбырусское 0,75 900Р
полусладкое красное

300Р

300Р

300Р

Аристов 8 650Р
сухое  розовое

250Р



Закуски
Плато фермерских сыров . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 г.  1390 Р
горгонзола, "Новосветский" в вине, качотта, пармезан, камамбер

Мусс из копченого судака . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 г. 490 Р

Севиче из палтуса с тигриным молоком . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 г.  550 Р

Запеченный камамбер с грушей и ягодным соусом . . . . . 230 г.  790 Р

Ростбиф с соусом вителло тоннато . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140 г.  890 Р

Плато  мясных специалитетов  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г.  1390 Р
вяленая индейка, сырокопченая утиная грудка, сыровяленая свинина,
 ростбиф из телятины от шефа

Тартар из говядины . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 г.  790 Р

Сет пате к вину . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г.  650 Р
паштет из куриной печени, парфе из куриного филе, риет из судака

Антипасти . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г.  750 Р
оливки, маслины, вяленые томаты, маринованный чернослив

  Хлебная корзина с ароматным маслом . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г.  290 Р

ЛАТЫ ПО ВКУМ

Салат с морепродуктами под соусом «Горгонзола». . . . . . 200 г.  710 Р

Салат с хрустящим баклажаном, двумя видами 
томатов и страчателлой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г.  570 Р

"Цезарь" с тигровыми креветками/цыпленком . . . . . . . . . . . 200 г.  690 Р

Салат с уткой и карамелизованной грушей . . . . . . . . . . . . . 200 г.  590 Р

Стейк-салат с телятиной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 г.  890 Р

Салат с жареным сыром и сезонными фруктами. . . . . . . . 200 г.  590 Р

СУПЫ

Борщ из говядины. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370/100 г.  550 Р

Том Ям. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г.  590 Р

Гаспачо. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 г.  420 Р

Окрошка с авторской заправкой. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 г.  390 Р

ПАСТА

Спагетти карбонара . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г.   540 Р

Ньокки с  белыми грибами  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 г.   590 Р

Паста с телятиной и шпинатом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г.   650 Р

Рыба/Морепродукты

Палтус  с картофельным пюре под винным соусом. . . . . . .220 г.   1290 Р
 
Дорадо на гриле. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 г.   1290 Р

Мидии в соусе "Горгонзола" / "Том-ям" . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 г.   890 Р

Барабулька жареная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 г.   440 Р

Филе судака с кускус и соусом "Сливочный песто" . . . . . . . 220 г.   790 Р

МЯСО/ПТИЦА
Стейк рибай . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .за 100 г.   1290Р 

Стейк из телятины под перечным соусом . . . . . . . . . . . . . . . . .180 г.   1390Р 

Цыпленок Chateau Tamagne с сацебели 
и овощным салатом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 г.   990 Р

Утиная грудка с морковно-цитрусовым пюре. . . . . . . . . . . . . 300 г.   790Р

Медальоны с перцовкой и яблоками в сливочном соусе . . 280 г.   690 Р

Гарниры                                                                                                         
Овощи на гриле. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 175 г.  390 Р

Спаржа на гриле . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 г.  220 Р

Картофельные дольки . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 г.  190 Р

Картофельное пюре  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  150 г.  150 Р

Рис отварной. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 г.  150 Р

ДЕСЕРТЫ

Авторский чизкейк "Сан-Себастьян" 
на основе адыгейского сыра и брынзы . . . . . . . . . . . . . . . . . .175 г.   490 Р

Тирамису . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .180 г.   490 Р

Лимонный тарт с сезонными фруктами/ягодами. . . . . . . . . 170 г.   440 Р

Винный сорбет . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 г.   290 Р

Пломбир с топпингом на выбор   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   290 Р

ДЕТЯМ

Суп-лапша с цыпленком . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220 г.   290 Р

Куриные наггетсы с сырным соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/50 г..   390 Р

Бантики в сливочно-сырном соусе . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 г.   290 Р

Картофель фри. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 г.   190 Р

Сырники . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г.   390 Р

НАША КОНЦЕПЦИЯ

Гастробар Chateau Tamagne- место для тех, кто любит вино, ценит тонкий вкус авторских блюд и приятную стильную атмосферу.
Кухня нашего гастробара направлена на полноценное раскрытие сезонных продуктов местного происхождения, 

которые выращиваются местными фермерскими и рыбными хозяйствами. Для создания неповторимых блюд 
применяются самые современные технологии приготовления: такие как су-вид, дегидрирование, копчение, 

чтобы получить самые разнообразные текстуры и сочетания одних и тех же простых продуктов.
Для каждого гостя мы создаем индивидуальную историю, в основе которой новые
восприятия, ощущения и знания постигаются через идеальную пару - еда и вино.


