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КРАСНЫЕ ВИНА
Выдержанные вина с ЗНМП «Южный берег Тамани» 

«Шато Тамань Резерв»

Каберне

150мл

1200Р

750мл

сухое красное

Саперави 1200Р
сухое красное

Премьер Руж 1200Р
сухое красное

300Р

Вина выдержанные с ЗГУ «Кубань» 
«Высокий Берег. Графит»

Мерло Графит 1 0Р50
сухое красное

Вина с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров» 
«Шато Тамань»

Красностоп-Саперави 
Терруарное

1200Р

сухое красное

300Р

Саперави Нюд 1100Р
сухое красное

270Р

Селект Руж 900Р
сухое красное

220Р

Селект Руж 900Р
полусладкое красное

220Р

Цвайгельт Пар ла Мер 900Р
сухое красное

220Р

Вина с ЗГУ «Кубань» «Высокий Берег»

Каберне Совиньон 900Р
сухое красное

Сира 900Р
сухое красное

Мерло   900Р
сухое красное

Вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» ARISTOV

Пино Неро-Санджовезе 800Р
сухое красное

200Р

Анчелотта 900Р
сухое красное

220Р

Каберне Совиньон 1000Р
сухое красное

Шато Тамань Резерв

150мл

1300Р

ВЫДЕРННЫЕ ИГРИСТЫЕ ВИНА
Игристые вина с ЗНМП «Южный берег Тамани» 

«Шато Тамань Резерв»

750мл

полусладкое белое

Шато Тамань Резерв 1300Р350Р
экстра брют белое 

Шато Тамань Резерв 1300Р
экстра брют розовое

Игристые вина с ЗНМП «Южный берег Тамани» 
ARISTOV. Cuvee Alexander

Блан де Нуар Кюве Александр 1500Р
экстра брют белое

Блан де Блан Кюве Александр 1500Р400Р
экстра брют белое

Розе де Пино Кюве Александр 1500Р
экстра брют розовое

Игристые вина с ЗГУ «Кубань» «Высокий Берег. Графит»

Высокий Берег Графит 1000Р
экстра брют белое

Высокий Берег Графит 1000Р
экстра брют розовое

ИГРИСТЫЕ ВИНА
Игристые вина с ЗГУ «Кубань. 

Таманский полуостров» «Шато Тамань»

Селект Блан Шато Тамань 800Р200Р
брют белое

Селект Блан Шато Тамань 800Р200Р
полусладкое белое

Селект Розе Шато Тамань 800Р200Р
брют розовое

Пино Блан Шато Тамань 1000Р
брют белое

Игристые вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» «ANIMA ARISTOV»

Миллезимато 1000Р250Р
брют белое

Миллезимато Розе 1000Р250Р
брют розовое

Игристые жемчужные вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» «Шато Тамань. Fleurs du Sud»

Флёр дю Сюд Розе 700Р180Р
полусухое розовое

БЕЛЫЕ ВИНА
Выдержанные вина с ЗНМП «Южный берег Тамани»

 «Шато Тамань Резерв»

Премьер Блан Резерв 

150мл

1200Р

750мл

сухое белое

Шардоне Синьятюр 1200Р
сухое белое

300Р

Вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» «Шато Тамань»

Шардоне Терруарное 1200Р
сухое белое

300Р

Селект Блан 900Р
сухое белое

220Р

Селект Блан 900Р
поусладкое белое

220Р

Верт 800Р
сухое белое

Грейп Дэнс 700Р
полусухое белое

Совиньон Пар ла Мер 900Р
сухое белое

220Р

Вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» «Мернуар»

Рислинг 1000Р
сухое белое

Вионье 1000Р
сухое белое

Вина выдержанные с ЗГУ «Кубань» 
«Высокий Берег. Графит»

Рислинг. Графит (акация) 1500Р
сухое белое

Вина с ЗГУ «Кубань» «Высокий Берег»

Мюллер-Тургау 900Р
сухое белое

Грюнер Вельтлинер 900Р
сухое белое

Траминер 800Р
сухое белое

200Р

Вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» ARISTOV

Рислинг 1000Р
сухое белое

250Р

Пино Гриджио 800Р
сухое белое

200Р

РОЗОВЫЕ ВИНА
Вина с ЗГУ «Кубань. 

Таманский полуостров» «Шато Тамань»

Цвайгельт Терруарное 

150мл

1200Р

750мл

сухое розовое

Селект Розе 900Р
сухое розовое

220Р

Пар ла Мер Коралл 900Р
сухое розовое

220Р

Грейп Дэнс 700Р
полусухое розовое

Вина с ЗГУ «Кубань.
Таманский полуостров» «Мернуар»

Гренаш 1000Р
сухое розовое

Вина с ЗГУ «Кубань» «Высокий Берег»

Розе 1000Р
сухое розовое

Цвайгельт 900Р
сухое розовое

220Р

Вина с ЗГУ «Кубань.
Таманский полуостров» ARISTOV

Пино Гриджио Блаш 900Р
сухое розовое

220Р

ОРИГИНАЛЬНЫЕ ВИНА
Вина с ЗГУ «Кубань.

Таманский полуостров» «Шато Тамань»

Селект Оранж 900Р
полусухое белое

220Р

Сладкие выдержанные вина с ЗНМП 
«Южный Берег Тамани»

Цитронный агарачаМ 2000Р
сладкое белое

600Р

100мл 350мл

Ликерные вина крепкие выдержанные с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров»

Мадера Кубанская 2011 2000Р
крепкое белое

500Р

100мл 750мл

Низкоалкогольные вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров»

Розе 8° 600Р
сухое розовое

Бьянко 8° 600Р
сухое белое

220Р

350Р

200Р

Красностоп 1200Р
сухое красное

300Р

Интенсо Россо Кюве Александер 1900Р
сухое красное

ВИННАЯ РТА



БРУСКЕТТЫ/ ПАТЕ /АППЕТАЙЗЕРЫ

Брускетта с пармским окороком и грушей . . . . . . . . . . . . . . 200 г.  540 Р

Брускетта с Лососем и сливочным сыром  . . . . . . . . . . . . . . . 200 г.  590 Р

ЛЮБИТЕЛЯМ СЫРА

вяленая индейка, сырокопченая утиная грудка, сыровяленая 

качотта с крымскими травами 
Камамбер, фермерский армезан, орблю,  п д

Печеные свекла и тыква с домашним сыром и рукколой . . 200 г.  490  Р

ДАРЫ МОРЯ                                                                                                         

Антипасти . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г. 690 Р

Мидии в соусе «Горгонзола» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 г.  840 Р

Хлебная корзина с ароматным маслом . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 г.  250 Р

Плато фермерских сыров . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 г.  1190 Р 

Запеченный камамбер с ягодным соусом 

свинина, ростбиф из телятины от Шефа

оливки, маслины, вяленые томаты, маринованный чернослив

паштет из куриной печени, пате из куриного филе, риет из судака

Соте из морепродуктов в томатно-винном соусе . . . . . . . . . . 230 г.  790 Р

Сет пате к вину . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г.  690 Р

Тигровые креветки темпура с терияки. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г.  690 Р

на карпаччо из груш  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 г.  6 0 и 3  9 Р

МЯСОЕДАМ
Плато мясных специалитетов . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г.  0  119 Р

Ростбиф под соусом из печеных перцев . . . . . . . . . . . . . . . . 0 г.  0 18  89 Р

Тар тар из говядины . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 г.  790  Р

Борщ из говядины. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70/100 г.  0 3  44 Р

Теплый салат с ростбифом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 г.  690 Р

 

Салат с морепродуктами под соусом «Горгонзола». . . . . . 200 г.  690 Р

под грибным соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190 г.  530 Р 

Фетучини с телятиной в сливочном соусе . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г.   690  Р

ЛАТЫ ПО ВКУМ

Салат с хрустящим баклажаном, двумя видами 
томатов и страчателлой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г.  570 Р

Цезарь с тигровыми креветками . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г.  590 Р

Теплый салат с беконом и картофелем 

СУПЫ

Сливочная уха с тремя видами рыб . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 330 г.  590 Р 

Тыквеный крем суп . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 г.  420  Р

Суп с белыми грибами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г.  390  Р

ПАСТА

Ньокки с  белыми грибами  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 г.   590  Р

Спагетти карбонара . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270 г.   550  Р

РЫБА

Палтус в имбирно-цитрусовом соусе с морковным пюре .220 г.   0 Р  110

Форель фаршированная овощами 

с артишоком  в сливочном соусе . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 г.   750  Р

под лимонно-винным заварным соусом . . . . . . . . . . . . . . . . .240 г.   720  Р

Судак под ароматной гремолатой  сальсой и овощной

Утиная ножка конфи со сливочно-сырным 

Кокосовый нап леон с ягодным суфле . . . . . . . . . . . . . . . . . .230 г.   4 0 о  4 Р

Суп-лапша с цыпленком . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .270 г.   290  Р

Каре ягненка с овощами гриль и соусом чимичурри . . . . . 300 г.   1500Р  

Стейк из телятины под перечным соусом 

Говяжьи щечки с птитимом   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270 г.   990  Р

Перепелка с жюльеном из грибов . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 г.   890  Р

ДЕСЕРТЫ

Стейк рибай . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .за 100 г.   1300Р  

Цыпленок Chateau Tamagne с сацебели 
и овощным салатом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 г.   990  Р

Лимонный тарт с желе из игристого вина . . . . . . . . . . . . . . . . .1 0 г.   390 7  Р

МЯСО/ПТИЦА

со спаржей в беконе . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 г.   1 00Р  5

Винный сорбет  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 г.   290  Р

ДЕТЯМ

киноа и шпинатом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 г.   0 110 Р

Штрудель . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г.   390  Р

Нежное пюре с куриными котлетами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 г.   340  Р

Сырники . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г.   390  Р

Пломбир с топпингом на выбор  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   240  Р

Чизкейк . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   280  Р

Куриные наггетсы с сырным соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/50 г.  2 0  9 Р

Бантики в сливочно-сырном соусе . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 г.   250  Р

Картофель фри/картофельные дольки. . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 г.   200  Р

НАША КОНЦЕПЦИЯ

Гастробар Chateau Tamagne- место для тех, кто любит вино, ценит тонкий вкус авторских блюд и приятную стильную атмосферу.
Кухня нашего гастробара направлена на полноценное раскрытие сезонных продуктов местного происхождения, 

которые выращиваются местными фермерскими и рыбными хозяйствами. Для создания неповторимых блюд 
применяются самые современные технологии приготовления: такие как су-вид, дегидрирование, копчение, 

чтобы получить самые разнообразные текстуры и сочетания одних и тех же простых продуктов.
Для каждого гостя мы создаем индивидуальную историю, в основе которой новые
восприятия, ощущения и знания постигаются через идеальную пару - еда и вино.


